
WELCOME, @restaurantturban 

zu deiner Reise durchs gewürzreiche Indien. Die Chilies geben an, ob es ein eher mildes oder scharfes 

Gericht ist. Lasse uns gerne wissen in welcher Schärfe wir es dir zubereiten dürfen. Alle Curries werden 

mit Basmatireis serviert. 

Gerne gehen wir auf Allergien oder Unverträglichkeiten ein, bitte gib unserem Personal Bescheid. 

Alle Gerichte in grün sind vegan erhältlich. TAKE AWAY Rabatt 5.5% 

Wir behalten uns vor, Änderungen des Menüs je nach Verfügbarkeit der Produkte vorzunehmen. 

VEGI HAUPTSPEISEN 

CHANA MASALA 24.50 herzhaftes Kichererbsencurry aus würziger Tomatensauce   

DAAL 20.50 aromatisches Linsencurry aus gelben Linsen   

DAAL MAKHNI 24.50 schwarze Linsen in reichhaltiger Tomatensauce mit Paneer garniert   

SABJI KORMA 25.50 Cremiges Gemüsecurry mit einer Sauce aus Mandeln und Kokosmilch   

PALAK PANEER/ PALAK Tofu/Chana 27.50   

Beliebtes Curry aus Spinat mit wahlweise Paneer/ Tofu oder Kichererbsen 

MATAR PANEER / MATAR ALOO 25.50 Erbsencurry mit wahlweise Paneer oder Kartoffeln   

ALOO GOBI 25.50 Würziges Gericht aus gebratenen Kartoffeln mit Blumenkohl   

BHINDI MASALA 27.50 Würziges Gericht aus gebratenen Okraschoten  

KADAI PANEER/ KADAI TOFU 26.50  

Herzhaftes Curry aus Tomaten- Paprikasauce wahlweise mit Paneer oder Tofu 

PANEER BUTTER MASALA 26.50 Cremiges Curry aus reichhaltiger Tomatensauce mit Paneer   

 

HAUPTSPEISEN Huhn 29.00/ Garnelen 34.00/ Lamm 35.00 

Du kannst wählen zwischen Huhn, Garnelen oder Lamm und dazu die Currysauce. 

MAKHNI: Bekannt als butterartige, leicht süssliche Tomatensauce   

KORMA: Milde, cremige Sauce aus Mandeln und Kokosmilch   

TIKKA MASALA: würzige Tomatensauce mit Peperoni   

MADRAS: herzhafte Currysauce aus Südindien mit Kokosnuss und Tamarinde  

VINDALOO: würzige aromatische Currysauce mit Vinaigrette und Kartoffeln  

ROGANJOSH: bekannt als würzige Sauce mit kräftigem Geschmack, meist in Kombi mit Lamm  

Zusätzliches Gemüse: Du möchtest etwas mehr Gemüse im Currygericht? Gerne 2CHF 
 

VORSPEISEN 

SAMOSA 2 Würzige Teigtaschen, Chutney  10.00 

PAKORA Gemüse in Teig aus Kichererbsen 10.00 

MASALA PAPAD Linsencracker gewürzt         6.00 

CHANA CHAAT Kichererbsensalat                10.00 

SAMOSACHAAT mit Joghurt&Kichererbsen 11.00 

MEDUVADA knusprigeLinsendonuts, Chutney11.00 

 

BIRYANI Reisgericht 

SABZ BIRYANI Gemüse              30.00 

MURG BIRYANI Huhn               32.00 

JHINGA BIRYANI Garnelen              35.00 

GOSHT BIRYANI Lamm              35.00 

Alle Biryani werden mit Raita Jogurtsauce 

serviert 

 

BEILAGEN 

CHAPPATI Fladenbrot aus Ruchmehl    5.00/ 6.00 

(Nature/Knoblauch)         

NAAN (Nature/Knoblauch)      4.50/5.00 

PARATHA (Aloo/ Paneer) Brot gefüllt  mit     10.50 
Kartoffel oder Paneer, serviert mit Raita                

PAPPAD      3.00 

DAAL Linsen als Beilage              14.50 

JIRA RICE Kümmelreis                5.50 

PEAS PULAOO Reis mit Erbsen               7.00 

JEERA ALOO Kartoffel mit Kümmel             12.50 

RAITA Joghurt Sauce/ Naturjogurt      4.50/3.50 

PICKLE/ Beilagen Zwiebel ‘SALAT      2.00/ 4.00 

REIS zweite Schale    3.00 

SALAT Tomate, Gurke Zwiebel  7.50 

 

DESSERT 

GULABJAMUN Quarkbällchen warm              6.50 

KOMBI Gulabjamun+ Vanilleglace              7.50 

ICE CREAM                 6.50 

Mango, Schoko, Vanille, Erdbeer, Passionsfrucht 

Box zum Einpacken von Übriggebliebenem 1.00 
Alle Preise verstehen sich in CHF 

inklusive 8.1 % Mwst bzw Take Away 

2.6% Preise ab Januar 2024 


